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 لجبان بأنواعها إلى عملية فساد تسيء إلى صفاتها وخواصها ولصالحيتها لالستهالك ومن أهم أسبابه:اتتعرض 
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 جاته.استخدام اوعية قذرة تساعد فى زيادة نشاط وتكاثر الميكروبات الضارة في الحليب ومنت .2
 
 

 رداءة الطقس وعدم مالءمته لعملية التجبين . .3

 

 اصابة األجبان ببعض البكتريا أو الفطريات والحشرات . .4
 
 

تغير اللون وميوله الى السواد او وجود بقع ذات لون اخضر مزرق, ويمكن تالفي هذه المشكلة بإجراء التخزين والتجميد في غرف قليلة 

 الرطوبة .

 

 لختمار غير الطبيعي الذي يظهر على شكل ثقوب أو أخاديد على قطع الجبن .انتفاخ الجبن بسبب اا
 

 

  ظهور وانتشار الذباب والديدان .
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 



 


